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Linsalata Caprese dello Chef T*#]
Mozzarella di bufala D.O.P., pomodorini datterini, salsa al basilico, origano e olio EVO. (7)
€ 23,00

Burrata & Finocchiona Toscana
Burrata della penisola sorrentina, finocchiona, pomodori datterini e insalata di Altamura (7)
€ 23,00

The Nature of Food [*#]
Erbette e germogli della nostra terra, hummus di cicerchia biologica, crumble di olive nere, datterini,

semi di chia, semi di zucca, semi di lino e perlage al balsamico (s, 8, 9, 12, 13)
€ 22,00

Linguine allaNerano

Linguine di Gragnano con zucchine e i loro fiori, basilico e Provolone del Monaco D.O.P. (1- 5- 7-10-11)
€ 24,00

Terra Mia*
Ravioli ripieni di caciotta, ricotta di bufala e maggiorana, salsa al pomodoro
Piennolo del Vesuvio e Parmigiano Reggiano 24 mesi (1, 3, 6, 7, 10, 11)

€ 27,00

VemcitﬁPartenopea
Spaghetti di Gragnano con vongole, lupini”, limone e tarallo napoletano (1, 6, 8, 10, 11, 14)
€ 28,00

HPO]pOR PRI [:'r:'»‘]
Polpo grigliato’, hummus di cicerchia toscana biologica, sumac ed erbette locali (14)
€ 28,00

Tagliata di filetto di manzo cotto a bassa temperatura, rucola, pomodorini datterini,

Parmigiano Reggiano 24 mesi e aceto balsamico (7, 9)
€ 33,00

1l Tonno*
Tataki di tonno pinna gialla, caponata siciliana di melanzane striate, pomodoro, pinoli,
capperi e crumble di olive nere. (1, 4, 6, 8, 9, 10, 11, 12)
€ 34,00

DESSERT

La Torta Caprese dello Chef™ [+#]
Classica torta di mandorle e cioccolato con namelaka (1, 3, 7, 8)
€ 12,00

Tiramisi
Semifreddo al tiramisu” (1, 3, 6, 7, 8, 10, 11)
€ 12,00

Panna Coteaalla Vanigia [
Panna cotta al cioccolato bianco e crumble oro e cacao (7, 8)
€ 12,00

(") Gluten Free

"Alcuni prodotti possono essere congelati o surgelati all'origine. Alcuni prodotti freschi di origine animale,

possono essere sottoposti ad abbattimento di temperatura prima di essere serviti crudi. Alcuni prodotti dopo

la produzione vengono abbattuti secondo le norme igienico-sanitarie e conservate ad una temperatura di - 18° Coperto € 5,00



